Menus Prix par Choix
Fétes de fin d'année - 2025 personne Nombre de personnes
Zakouskis :
Mosaique de poissons (Saumon & cabillaud), mayonnaise au citron vert 2,00 €
Macaron au foie gras et confit de mangue 2,00 €
Panacotta de butternut et parmesan, chantilly et concassée de chataigne 2,00 €
Gambas marinée au soja, sauce au miel et sésame 2,00 €
Huitre fraiche, vinaigrette a I'orange sanguine, vinaigre balsamique blanc et piments rouges 2,00 €
Entrées :
Croustilant de chevre frais, figues roties, tarte tatin de poire et crumble au noix 12,00 €
Feuilleté au filets de cailles, confit de canard et champignons des bois, creme au vin jaune 15,00 €
Noix de Saint-Jacques poélées, jus de clémentines, miel et gingembre, purée de patate douce 1500 €
& julienne de légumes croquants !
Plats :
Ballotine de plie aux langoustines, jus de langoustines, purée de carottes au curcuma, mini 22 00 €
fenouil confit, courgettes au thym, polenta grillée !
Pintade farcie au foie gras, jus au Porto, purée de panais et céleri rave, navet et choux de 2200 €
Bruxelles rissolés, chicon braisé, poire pochée et pommes amandines !
Filet pur de marcassin en crodte de pistache, purée de butternut, carottes glacées et chicon 2200 €
braisé, poire pochée et pommes amandines ’
Entremet individuel des fétes
Macaron a la vanille, crémeux au caramel et croustillant au spéculoos 8,00 €
Mousse légere au chocolat blanc, confit a la framboise, génoise a la pistache et meringue 300€
italienne !
TOTAL de la commande

Commande souhaitée pour le :

Retrait de la commande :
- 24/12 entre 10h00 et 15h00
-31/12 entre 10h00 et 14h00

Coordonnées de la commande - Nom / Prénom :

Tél. / Mail :

Adresse postale :




